
c o c k t a i l s  s a n s  a l c o o l

C o c k t a i l  1 7
Amaretto, cognac, citron vert, nectar
d'abricot

v i r g i n  M o j i t o  a u x  f r u i t s  r o u g e s

 v i r g i n  M o j i t o  P a s s i o n

sirop de sucre de canne, menthe, purée
de fruits rouges, Perrier, citron vert

sirop de sucre de canne, menthe, Perrier,
purée de fruit de la passion, citron vert

M o j i g n a c
Cognac, sirop de sucre de canne,
menthe, Perrier, citron vert.

A  P A R T A G E R

N o s  c o c k t a i l s

P l a n c h e  d e  c h a r c u t e r i e s

M o j i t o  a u x  f r u i t s  r o u g e s

23,90 €

9,90 €

P l a n c h e  m i x t e

M o j i t o  P a s s i o n

A p e r o l  S p r i t z  

23,90 €

9,90 €

M o j i t o 8,90 €

Coppa, lomo secco, jambon blanc aux
herbes, jambon de parme

Rhum blanc, sirop de sucre de
canne, menthe, Perrier, purée de
fruits rouges, citron vert

Coppa, lomo secco, jambon blanc aux
herbes, jambon de parme, Brie de Meaux,
comté, fourme d’Ambert

Rhum blanc, sirop de sucre de canne,
menthe, Perrier, purée de fruit de la
passion, citron vert

Rhum blanc, sirop de sucre de canne,
menthe, Perrier, citron vert

2 PLACE DU LAVOIR,  16100 COGNAC

M e n u  e n f a n t
S t e a k  d e  b œ u f  o u
A i g u i l l e t t e s  d e  p o u l e t  p a n é e  

12,50 €

S u m m i t

C U B A  L I B R E

A m é r i c a n o

9,50 €

8,90 €

8,90 €

8,90 €

Aperol, Campari, orange, Perrier,
Prosecco

Cognac VSOP, gingembre, citron
vert, l imonade, concombre.

Rhum blanc, jus de citron vert, cola

Campari, Martini, orange, Perrier

 v i r g i n  M o j i t o

S w e e t  s u n r i s e

sirop de sucre de canne, menthe,
Perrier, citron vert

purée de framboises, jus de pomme,
limonade, jus de citron

7,90 €

7,90 €

7,90 €

7,90 €

8,90 €8,90 €

S p r i t z  S a i n t - G e r m a i n 8,90 €
Saint Germain, orange, Perrier,
Prosecco

G i n  F i z z 8,90 €
jus de citron, gin, sucre de canne,
limonade

S p r i t z  B e l l e  d e  B r i l l e t
Liqueur de poire, cognac, prosecco,
Perrier

8,90 €

Frites 
Boule de glace au choix
sirop au choix

P L A T  D U  J O U R
D U  L U N D I  A U  V E N D R E D I

14,90 €

Déjeuner uniquement
Hors jours fériés
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25€

C a r p a c c i o  d e  t o m a t e s  b u r r a t a 12€

N o s  s a l a d e s
S a l a d e  C a e s a r C a r p a c c i o  d e  b œ u f  c h a r o l a i s18.90€ 11€

S a l a d e  d e  c h è v r e  c h a u d T a t a k i  d e  T h o n17.90€ 12€

S a l a d e  v é g é t a r i e n n e  d u  C o m p t o i r 17.90€

Salade romaine, parmesan, œuf dur,
croûtons, poulet, sauce caesar

Mâche, toasts chèvre & miel, jambon de
Pays, tomates cerises, œufs, noix, raisins

Penne, roquette, pesto, tomates confites,
burrata

N O S  P L A T S
E n t r e c ô t e  V B F  3 0 0 g r 29€

S t e a k  d e  t h o n  25€

Frites, salade, sauce au poivre ou au
bleu F i l e t  d e  c a n a r d  s a u c e  p o i v r e

Pommes grenaille en persillade

P a v é  d e  c a b i l l a u d  

P e p p e r  B u r g e r
Steak de bœuf de 150 g, cheddar,
tomates, oignons, cornichons et sauce
au poivre. Accompagné de frites et de
salade

26€

19€

MENU

T a r t a r e  d e  b œ u f  c h a r o l a i s  19€
Échalotes, cornichons, câpres et
persil . Frites et salade

C h i p i r o n s  à  l ’ e s p a g n o l e
Pommes grenailles, chorizo,
poivrons, ail , persil

N o s  d e s s e r t s
A s s i e t t e  d e  f r o m a g e s

P r o f i t e r o l e s  a u  c h o c o l a t

C r è m e  b r u l é e  à  l a  v a n i l l e  e t  a u

c o g n a c
9€

11.90€

11€

N o s  g l a c e s
D A M E  B L A N C H E
Trois boules de glace à la vanille,
sauce au chocolat, crème
fouettée et amandes.

9,50€

C H O C O L A T  L I E G E O I S
Deux boules de chocolat, une boule
de vanille, sauce au chocolat,
crème fouettée et amandes.

9,50€

C A F é  L I é g e o i s
Deux boules de café, une boule de
vanille,coulis de café, crème
fouettée amandes.

9,50€

1 boule de glace au choix : 3 € / 2 boules de glace au choix : 6 € / 3 boules de glace au choix : 8 €
Parfums de glaces : vanille, chocolat, café / Parfums de sorbets : fraise, cassis, citron vert

Comté, Fourme d'Ambert, Brie
de Meaux

23€

C a f é  o u  t h é  g o u r m a n d 11.90€

C o u p e  a u x  f r u i t s  r o u g e s 9,50€

Pesto basilic, roquette parmesan

B u r g e r  d u  c o m p t o i r
19€

Une boule de glace à la vanille, une
boule de glace à la fraise, une boule
de glace au cassis, coulis de fruits
rouges et crème fouettée

b r i o c h e  p e r d u  d u  c o m p t o i r 11€
Caramel beurre salé, accompagné
d'une boule de glace à la vanille.

C o l o n e l 10,90€
Deux boules de citron, vodka

P a n n a  c o t T a  f r u i t s  r o u g e s

T i r a m i s u  a u  c a f é

11€

11€

Accompagné de risotto au parmesan, ail
frit

Steak de bœuf de 150 g, cheddar,
tomates, oignons, cornichons et sauce
du Comptoir. Accompagné de frites et
de salade

T a r t a r e  d e  s a u m o n  19€
Avocat & ciboulette B u r g e r  v é g é t a r i e n

19€Steak végétal de soja, cheddar,
tomates, oignons, cornichons et sauce
du Comptoir

Accompagné de ses légumes du
moment

N O s  e n t r é e s

Salade, sauce soja, sésame



V i n s  r o u g e s

v i n s  b l a n c s

1 2 , 5  c l 7 5  c l

L ' H i r o n d e l l e ,  I G P  C ô t e s  d e  G a s c o g n e

P e t i t  C h a b l i s ,  A O C  P e t i t  C h a b l i s

T a r i q u e t  P r e m i è r e s  G r i v e s ,  I G P  C ô t e s  d e  G a s c o g n e

D o m a i n e  d e  l ’ A i g l e ,  A O P  L i m o u x

R o s e b l o o d ,  A O P  C o t e a u x  V a r o i s  i n  P r o v e n c e

H i r o n d e l l e ,  A O C  C ô t e  d e  B e r g e r a c  M o e l l e u x

D o m a i n e  A e g e r t e r ,  R o n t e  d e  G i r o n ,  A O C  B o u r g o g n e

Notre  cave

B o r d e a u x

L a n g u e d o c

C h â t e a u  C o u c h e r o y ,  A O C  P e s s a c - L é o g n a n

C h â t e a u  D ' H a n t e i l l a n ,  A O C  H a u t - M é d o c
C h â t e a u  C h a m a i l l e ,  A O P  C ô t e  d e  B o u r g 6 , 9 0  €

3 4 , 9 0  €

3 2 , 0 0  €

2 9 , 9 0  €

7 , 9 0 €

7 , 5 0 €

P e r r i n  f a m i l y ,  C o u d o u l e t  d e  B e a u c a s t e l ,
C ô t e s  d u  R h ô n e  A O C
C h â t e a u  B e a u c a s t e l ,  A O C  C h â t e a u n e u f - d u - P a p e

4 5 , 9 0  €

1 1 9 , 9 0  €

8 , 9 0 €

- - -

C h â t e a u  d e  l a  G r i l l e ,  A O C  C h i n o n
D o m a i n e  V i l l e r e t ,  A O C  S a i n t - N i c o l a s  d e  B o u r g u e i l 6 , 9 0  €

3 5 , 9 0  €

2 9 , 9 0  €

- - -

L a u r e n t  M i q u e l ,  I G P  P a y s  d ' O c
C h â t e a u  l ' H o s p i t a l e t ,  A O P  L a  C l a p e
D e f a l g a r i a s ,  A O P  F a u g è r e s
C i g a l u s ,  G é r a r d  B e r t r a n d ,  I G P  A u d e  H a u t e r i v e

2 8 , 9 0  €6 , 9 0  €
4 5 , 9 0  €
2 8 , 9 0  €
7 9 , 9 0  €

8 , 5 0 €

6 , 9 0  €
- - -

2 6 , 9 0  €

2 9 , 9 0  €

3 0 , 9 0  €

3 4 , 9 0  €
3 1 , 9 0  €

3 7 , 9 0 €

2 7 , 9 0  €

v i n s  r o s é s

R o s e b l o o d ,  A O P  C o t e a u x  V a r o i s  i n  P r o v e n c e

R o s é  S a t i n é ,  A O C  G a i l l a c
G r i s  B l a n c ,  I G P  P a y s  d ' O c

6 , 9 0  €
7 , 2 0 €
7 , 9 0 €

2 7 , 9 0 €
2 8 , 9 0 €

3 2 , 9 0  €

C H A M P A G N E S
L é o n c e  d ’ A l b e  B r u t ,  S p e c i a l  R e s e r v e ,  
A O P  C h a m p a g n e
C h a m p a g n e  V e u v e  P e l l e t i e r  B r u t ,  A O P
M a i s o n  T a i t t i n g e r ,  C u v é e  B r u t  P r e s t i g e ,  A O P
C h a m p a g n e

- - -

9 €

- - -

3 9 , 9 0  €

4 2 , 9 0  €

7 9 , 9 0 €

1 , 5  L

5 5 €

5 9 , 9 0  €

L o i r e

R h ô n e

C h â t e a u  l ' H o s p i t a l e t  A O P  L a  C l a p e 4 5 , 9 0  €

V i l l a  P l a g e  B l a n c h e ,  I G P  C ô t e  d e
G a s c o g n e

7 , 5 0 €

6 , 5 0 €

7 , 5 0 €

7 , 5 0 €
7 , 5 0 €

6 , 9 0  €

7 , 5 0 €

8 , 5 0 €

6 , 9 0  € 2 8 , 9 0 €

M  d e  M i n u t y  C ô t e s  d e  P r o v e n c e - - - 3 5 , 9 0  €

C h a t e a u  P o u j e a u x ,  A M C  M o u l i s  e n  M e d o c 7 9 , 9 0  €

C o m t e  d e  C a m p i a n o ,  N e r o  d ' A v o l a  d e  S i c i l e 2 9 , 9 0 €7 , 5 0 €
I n t e r n a t i o n a l

8 5 , 9 0  €



Notre  bar

A p é r i t i f s  &  d i g e s t i f s

C o g n a c  S c h w e p p e s  2  c l         
G i n  T o n i c  4  c l
G i n  p r e m i u m  4 c l
P i n e a u  B l a n c / P i n e a u  R o u g e  6  c l  
C a m p a r i  6 0  m l
M a r t i n i  ( r o u g e  o u  b l a n c )  6  c l
P o r t o  6  c l
R i c a r d  2  c l
C o u p e  d e  c h a m p a g n e
G e t  2 7  6 c l
B a i l e y ’ s  6  c l
G r a n d  M a r n i e r  /  C o i n t r e a u  4  c l

W h i s k i e s   4  c l

C o g n a c s  2  c l

B a l l a n t i n e ' s
C h i v a s
A b e r l o u r
J a c k  D a n i e l ' s

B l a c k  L a b e l

5 , 9 0  €
5 , 9 0  €

1 2 , 5 0  €

5 , 5 0  €
8 , 0 0  €
6 , 9 0  €
6 , 9 0  €

5 , 9 0  €
9 , 0 0  €
6 , 9 0  €
6 , 9 0  €

7 , 5 0  €
9 , 5 0  €
8 , 9 0  €
8 , 5 0  €

8 , 5 0  €

X O 1 2 , 9 0  €
V S O P 8 , 8 0  €

N o s  b i è r e s

R h u m  D o n  P a p a  4 0  m l 1 2 , 5 0  €
R h u m  d i p l o m a t i c o  4  c l
R o n  P a n a m a  4  c l

1 2 , 5 0  €
1 2 , 5 0  €

A t l a n t i c  5 0  c l
G r i m b e r g e n  B l a n c h e  2 5  c l
G r i m b e r g e n  B l a n c h e  5 0  c l
M o n a c o  2 5  c l
M o n a c o  5 0  c l
P a n a c h é  2 5 c l
P a n a c h é  5 0  c l

C h i m a y  3 3  c l
G r i m b e r g e n  R o u g e  3 3  c l

P r e s s i o n s

B o u t e i l l e s

N o s  s o f t s

7 , 5 0  €
5 , 0 0  €
8 , 0 0  €
4 , 9 0  €
7 , 5 0  €
4 , 9 0  €
7 , 0 0  €

6 , 9 0  €
5 , 9 0  €

A t l a n t i c  2 5  c l 4 , 9 0  €

C o c a - C o l a  3 3  c l
C o c a - C o l a  Z e r o  3 3  c l
P e r r i e r  3 3  c l
F u z e  T e a  2 5 c l
O r a n g i n a  2 5 c l
j u s  d e  f r u i t s  2 5  c l

4 , 5 0  €
4 , 5 0  €
4 , 5 0  €
4 , 5 0  €
4 , 5 0  €
4 , 5 0  €

N o s  e a u x

E v i a n  5 0  c l
E v i a n  1  l i t r e
S a n  P e l l e g r i n o  5 0  c l
S a n  P e l l e g r i n o  1 L

3 , 5 0  €
4 , 9 0  €
3 , 5 0  €
4 , 9 0  €

C a f é s  e t  t h é s
C a f é / D e c a
T h é  o u  i n f u s i o n

2 , 5 0  €
3 , 5 0  €

E x p l o r e z  n o t r e  s i t e  w e b .

C a f é  c r è m e
C a p p u c c i n o

3 , 5 0  €
4 , 5 0  €

S i r o p  à  l ' e a u
D i a b l e

3 , 0 0  €
4 , 0 0  €

5 , 9 0  €

N o s  p r i x  i n c l u e n t  l a  T V A  e t  l e s  f r a i s  d e  s e r v i c e .  L ’ a b u s  d ’ a l c o o l  p r é s e n t e  d e s  r i s q u e s  p o u r  l a  s a n t é   ;  v e u i l l e z  c o n s o m m e r  a v e c  m o d é r a t i o n .

(o range ,  ananas ,  abr ico t ,  pomme,

tomate)

I r i s h  c o f f e e 9 , 5 0  €

J B 6 , 5 0  €

P i c o n  2 5  c l
P i c o n  5 0  c l

5 , 5 0  €
8 , 0 0  €

C o g n a c  C o f f e e 9 , 5 0  €

A r l e t t 8 , 5 0  €

K i r  R o y a l 9 , 5 0  €

B i è r e  I P A  J a c k  B e e r 6 , 9 0  €
B i è r e  s a n s  a l c o o l  1 6 6 4 5 , 9 0  €

C a f é  n o i s e t t e 2 , 5 0  €

K i r  R o y a l 5 , 9 0  €
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	A PARTAGER
	PLAT DU JOUR
	23,90 €

	14,90 €
	23,90 €
	Menu enfant

	12,50 €
	Nos cocktails
	8,90 €
	9,90 €
	9,90 €
	8,90 €
	9,50 €
	8,90 €
	8,90 €
	8,90 €
	8,90 €
	8,90 €
	CUBA LIBRE
	8,90 €
	8,90 €
	7,90 €
	7,90 €

	cocktails sans alcool
	7,90 €
	7,90 €


	MENU
	Nos salades
	Salade Caesar
	Salade romaine, parmesan, œuf dur, croûtons, poulet, sauce caesar

	Salade de chèvre chaud
	Mâche, toasts chèvre & miel, jambon de Pays, tomates cerises, œufs, noix, raisins

	18.90€
	17.90€
	Salade végétarienne du Comptoir

	17.90€
	Penne, roquette, pesto, tomates confites, burrata


	NOs entrées
	Carpaccio de bœuf charolais
	Pesto basilic, roquette parmesan

	11€
	Tataki de Thon
	Salade, sauce soja, sésame


	12€
	Carpaccio de tomates burrata

	12€



	NOS PLATS
	25€
	Pavé de cabillaud
	Accompagné de risotto au parmesan, ail frit

	Entrecôte VBF 300gr

	29€
	Frites, salade, sauce au poivre ou au bleu
	Filet de canard sauce poivre

	26€
	Pommes grenaille en persillade
	Steak de thon

	25€
	Pepper Burger
	Accompagné de ses légumes du moment
	Steak de bœuf de 150 g, cheddar, tomates, oignons, cornichons et sauce au poivre. Accompagné de frites et de salade


	19€
	23€
	Chipirons à l’espagnole
	Pommes grenailles, chorizo, poivrons, ail, persil

	Burger du comptoir

	19€
	Tartare de bœuf charolais

	19€
	Steak de bœuf de 150 g, cheddar, tomates, oignons, cornichons et sauce du Comptoir. Accompagné de frites et de salade
	Échalotes, cornichons, câpres et persil. Frites et salade

	19€
	Tartare de saumon
	Burger végétarien
	Avocat & ciboulette


	19€
	Steak végétal de soja, cheddar, tomates, oignons, cornichons et sauce du Comptoir

	Nos desserts
	Assiette de fromages
	Comté, Fourme d'Ambert, Brie de Meaux

	9€
	Profiteroles au chocolat

	11.90€
	Panna cotTa fruits rouges

	11€
	Tiramisu au café

	11€
	Crème brulée à la vanille et au cognac
	Café ou thé gourmand

	11€
	11.90€
	11€
	brioche perdu du comptoir
	Caramel beurre salé, accompagné d'une boule de glace à la vanille.



	Nos glaces
	9,50€
	CAFé LIégeois
	Deux boules de café, une boule de vanille,coulis de café, crème fouettée amandes.


	9,50€
	DAME BLANCHE
	Trois boules de glace à la vanille, sauce au chocolat, crème fouettée et amandes.
	Coupe aux fruits rouges

	9,50€
	9,50€
	CHOCOLAT LIEGEOIS
	Deux boules de chocolat, une boule de vanille, sauce au chocolat, crème fouettée et amandes.

	10,90€
	Colonel
	Deux boules de citron, vodka



	Notre cave
	Bordeaux
	12,5 cl
	75 cl
	1,5 L

	Loire
	Languedoc
	Rhône
	International

	Vins rouges
	vins blancs
	vins rosés

	CHAMPAGNES
	Notre bar
	Apéritifs & digestifs
	Whiskies
	4 cl
	6,90 €
	6,90 €
	8,00 €
	7,50 €
	5,50 €
	9,50 €
	5,90 €
	8,90 €
	5,90 €
	8,50 €
	5,90 €
	JB

	6,50 €
	5,90 €
	8,50 €
	9,00 €
	8,50 €
	6,90 €
	6,90 €
	2 cl
	12,50 €

	Cognacs
	12,50 €
	12,50 €
	XO

	12,90 €
	12,50 €
	8,80 €
	VSOP

	9,50 €
	5,90 €


	Nos bières
	Nos softs
	Pressions
	4,50 €
	4,50 €
	4,90 €
	4,50 €
	7,50 €
	4,50 €
	5,00 €
	4,50 €
	8,00 €
	4,50 €
	4,90 €
	7,50 €
	4,90 €
	3,00 €
	7,00 €
	4,00 €
	5,50 €
	8,00 €

	Bouteilles

	Nos eaux
	6,90 €
	5,90 €
	6,90 €
	5,90 €
	3,50 €
	4,90 €
	3,50 €
	4,90 €

	Cafés et thés
	2,50 €
	3,50 €
	3,50 €
	4,50 €
	2,50 €
	9,50 €
	9,50 €
	Explorez notre site web.



